Grupa | — Art. piekarnicze

2EAWIENIE POTRZEB

Zalacznik nr 2

Cena
. Szacunkowa| jednostkowa | Stawka | Wartas¢

Lp. | Wyszczegolnienie J.m. ilos¢ brutto VAT % | brutto w zt.*
1, |Chleb mieszany szt. 2 750

krojony 1kg.
2. | DrazdzOwki  100g szt. 1000
3. | Slimaczki 709 szt. 1 000
4 Maka tortowa 7t 340

paczkowana 1 kg

Butka tarta
5. paczkowana 0,5 kg szt. 209

*- Wartos¢ brutto = Szacunkowa i$6 x Cena jednostkowa brutto

Grupa Il — Art. mleczarskie

RAZEM

Cena
Lp Wyszczegélinienie im qucunkowajednostkowa Stawka | Wartas¢
' T ilos¢ brutto VAT % |brutto w zh.*

1. | Smietana 18% 400g szt. 1 900

2. | Twardg potttusty kg 160

3. | Mleko 1I. 2% szf. 130

4. | Mleko smakowe kartonik 25Gszt. 3000

5. | Mleko kartonik 250 ml. 1,5%szt. 2 000

6. | Masto extra 200g. szt 300

7. | Serz6lty gouda kg. 10

8. | Jogurt owocowy 1509 Szt. 2 000

9. | Jogurt owocowy pitny 200g|  szt. 2 600

10. | Jogurt naturalny grecki 400¢ szt. 520

11.| Serek homogenizowany 125gzt. 2 150

*- Warto$¢ brutto = Szacunkowa i#6 x Cena jednostkowa brutto

RAZEM:




Grupa lll — Art. mi ¢sne

Cena
L Wyszczegblnienie | J.m Szacunkowa jednostkowal Stawka Wartosé
P yszczeg M- ilog brutto VAT % | brutto w zt.*

1. | Boczek wdzony kg. 150

Migso topatkowe
2. |wieprzowe bez kéxi kg. 1100
3. | Schab bez kai kg. 140

Parowki cienkie
4. |wieprzowe minimum kg. 50

70% mesa

Szynka surowa wieprz. kg. 30

Kietbasa zwyczajna kg 300

RAZEM:

*- Wartos¢ brutto = Szacunkowa i$6 x Cena jednostkowa brutto




Grupa IV -Warzywa i owoce

Cena
Lp. |Wyszczegollnienie | J.m.| Szacunkowa jednostkowal Stawka | Wartasé
ilos¢ brutto VAT% |brutto w zt.*
1.| Ziemniaki kg 5100
2.| Kapusta biataw. kg 150
3.|Kapusta biata mtoda| szt. 100
4 | Kapusta czerwona kg. 70
5.|Marchew kg 900
6.| Pietruszka korze kg 550
7.|Cebula kg 480
8.| Buraki ¢wiklowe kg 380
9.| Fasola Jasredni kg. 100
10.| Jabtka kg. 3200
11.|Pomaracze kg 1 500
12.|Banany kg 2 800
13.| Grochzotty potowki | Kkg. 70
14.| Pieczarka&wieza kg 200
15.| Pomidorswiezy kg 20
16.| Ogorekswiezy kg 60
17.|Ogorki kiszone kg. 230
18. | Brzoskwinia kg. 260
19.|Kapusta kiszona kg. 500
20.| Seler korzeniowy kg 290
21.| Paprykaswieza kg 90
22.| Safata zielona Szf. 170
23.| Gruszki kg 530
24.| Kalafior swiezy Szt. 30
25.| Kiwi sztuka Sszt. 6 000
26.| Kapusta pekiska szt, 70
27.| Mandarynki kg. 500
28.| Nektaryna kg. 200
29.|Pory Szt. 580
30.| Groch drobny kg 30
31.| Satata lodowa szf. 50
32.| Czosnek polski szt. 350
33.| Arbuz kg. 40
34.| Sliwka kg. 120
35 | Cytryna kg. 15
36. | Koperelswiezy pecz 90
37. | Natka pietruszki qTz 350
38. | Seler naciowy szt 20
39. | Ziemniaki mtode kg. 200
RAZEM:

*- Wartos¢ brutto = Szacunkowa i$6 x Cena jednostkowa brutto



Grupa V — Art. spozywcze

Cena Stawka Wartaosé
e Szacunkowa jednostkows brutto w
Lp. Wyszczegolnienie J.m. il04¢ brutto VAT % .
1. |Barszcz czerwony
koncentrat 300ml| szt. 60
2. | Cukier paczkowany 1kg | kg 110
3. | Cukier puder 0,5kg | szt 20
4. |Cukier waniliowy 169 |szt. 90
5. |Chrzan w stoiku 2009 | szt. 10
6. | Migdaly ptatki 100g.. Szt. 30
7. |Kasz gryczana 0,5kg. |gzt. 100
8. | Majeranek suszony 8g. |szt. 300
9. | Natka pietruszki susz.6g.| szt. 340
10. | Ziota prowansalskie 109 | szt 300
11. | Kwasek cytrynowy 20g | szt| 150
12. | Kasza ¢czmienna
srednia 0,5kg szt. 430
13. | Kasza kus-kus 300g szt 80
14. | Ketchup tagodny 500ml. | szt 20
15. | Koncentrat pomidorowy
0,9 I szt. 200
16. | Liscie laurowe 6g | szt 160
17.|Makaron zacierka 250gszt. 60
18.| Makaron
/swiderki, nitki/ 0,5 kg | szt. 500
19.| Makaron tazanka 0,5kg szf. 100
20.| Makaron spagetti 0,5kg szf. 100
21.| Oliwa z oliwek 500ml 10
22.|0Olej rzepakowy 0,91.| szt 450
23.|Papryka stodka 169 sz1. 280
24.|Pieprz czarny mielony
15¢szt. 460
25.| Pieprz ziotlowy 159 szt 450
26. | Pieprz cytrynowy 15g| szt 430
27.|Ryz biaty 1kg| szt 120
28. | Ryz brazowy 1 kg.| szt 30
29.| Sok owoc-warzyw.
100% 200m|.szt. 7 800
30. | SAl morska o obubnej
zawartdci sodu 1kg. |szt. 180
31.|Ziele angielskie =~ 15g szt. 160
32.|Przyprawa do kurczakaszt. 150
15g.
33.|Przyprawa do ryb 15g.| szi. 30
34.|Rodzynki suszone 100¢szt. 40
35. | Syrop malinowy 430 m| szt. 20
36. | Kasza pczak 500g. szt. 40
37.|Barszcz biaty torebka szt. 300
RAZEM:

*- Warto$¢ brutto = Szacunkowa i#6 x Cena jednostkowa brutto




Grupa VI — Mro zonki

L Wyszczegolnienie Szacunkow iJedgggt?(owa Stawka | Wartas¢
P y 9 J.m.| 2o VAT% |brutto w zt.*
il0s¢ brutto
Zupa jarzynowa 7 | kg 40
1.
skt.
2. |Fasolka szparag. zielkg 70
3. |Udka z kurczaka kg 700
4. |Filet z kurczaka kg 340
5. |Mieszanka kompot.| kg 140
Kosci drobiowe kg. 30
6. .
kulin.
7. |Kalafior kg 80
8. |Warzywa na patelni| kg. 160
9 Marchew z kg 100
" |groszkiem
10 Filet miruna bez
" | skéry i glazury kg. 240
11 Filet panga bez
" |glazury kg. 65
12. | Wioszczyzna w paskikg 120
13. | Brokut kg. 25
14. | Brukselka kg 10
15. | Truskawka kg. 90
16. | Marchew kostka kg 20
RAZEM:

*- Warto$¢ brutto = Szacunkowa i#6 x Cena jednostkowa brutto

Grupa VII — Wyroby garma zeryjne swieze (nie mrazone)

Cena .
Lp. | Wyszczegdlnienie |J.m. Szacunkow jednostkowa| Stawka Wartas¢ ]
ilosc brutto VATy, |Pruttowzi.
1. | Gohbki z ryzem i
miesem (tradycyjne)kg. 90
2. | Kopytka kg. 220
3. | Pierogi ruskie kg, 350
4. | Krokiety z kapusti
pieczarkami kg. 80
RAZEM:
*- Wartos¢ brutto = Szacunkowa i$6 x Cena jednostkowa brutto
Grupa VIII - Jaja
Cena
Lp. | Wyszczegblnienie |J.m.|Szacunkow jednostkowa| Stawka | Wartcs¢
[eN¢ brutto VAT% |brutto w zt.*
1. | Jajawieze M szt. 5 000

* Wartos¢ brutto = Szacunkowa i$6 x Cena jednostkowa brutto

i€pzec | podpis oferenta)



